
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Coleslaw Concombre et fêta vinaigrette Semoule aux dès de tomates et concombre Rillettes 
Jambon blanc Label Rouge Sauté de boeuf aux oignons Carottes aux raisins secs Filet de poisson sauce safranée Cuisse de poulet grillée 

Petits pois carottes Riz à l'espagnol Spaghettis carbonara + râpé Purée de céleri + pommes de terre Gratin de courgettes et tomates provençale
Chamois d'or Fromage blanc Bio + confiture Liégeois chocolat Saint Nectaire Yaourt nature sucré Bio 

Compote pomme Bio Fruit  Fruit Bio Biscuit 
Chocolat + pain Fromage + pain Fruit + biscuit Lait chocolaté + pain Pâte de fruit + pain 

Galantine de volaille Tomates vinaigrette 
Nuggets de poisson Chipolatas grillée Salade verte et oeufs durs 

Poêlée de carottes crécy à la crème Purée de pommes de terre Lasagnes Bio 
Crème caramel Yaourt vanille Bio Fromage 

Fruit Pêche au jus Glace en bâtonnet 
Compote à boire + pain Biscuit Ananas en barre 

Betteraves rouges vinaigrette Salade niçoise Pomélos et crevettes sce cocktail Tomates mimosa vinaigrette 
Raviolis au boeuf + râpé Blanc de poulet au jus Sauté de porc au miel Saucisson Bio + beurre Sauté d'agneau 

Yaourt nature Bio + confiture Haricots verts persillés Riz cantonnais Parmentier de poisson Semoule à l'huile 
Fruit Cantal Salade de fruits exotique Flamby Babybel rouge 

Eclair au chocolat Biscuit Fruit Bio Yaourt vanille Bio 
Pâte à tartiner + pain Compote + pain Yaourt à boire Fromage + pain Confiture + pain 

Coupelle de pâté Terrine de légumes Concombre Bio au fromage blanc Tomates vinaigrette 
Rôti de boeuf Moules Dos de merlu sauce curry Escalope milanaise

Pâtes tubillini carottes/brocolis Potatoes Choux fleurs et P. de terre gratinés Riz à l'espagnol 
Yaourt Bio arômatisé Yaourt Yoco Comté Crème vanille 

Fruit  Biscuit Bio Pommes cuites + chocolat Fruit 
Biscuit Lait fraise + pain Pain au lait au chocolat Fromage + pain 

VBF = Viande Bovine Française 
VPF = Viande Porcine Française * = Plat contenant du porc

FERIE

Les Cuisines Municipales se réservent la possibilité de modifier les menus, en fonction des arrivages et des contraintes du marché
Tout en respectant l'équilibre alimentaire.         

PAIN FOURNI PAR UNE BOULANGERIE 
ARTISANALE  TALENCAISE

FERIE PAS CLASSE
SEMAINE DU 17 AU 21 MAI 2010

SEMAINE DU 24 AU 28 MAI 2010

MENU RESTAURATION SCOLAIRE MAI 2010

SEMAINE DU 3 AU 7 MAI 2010

SEMAINE DU 10 AU 14 MAI 2010


