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Contexte 
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Audit Cuisines
• Espelia / Spoon
• 2022

Besoin d’un nouvel outil 
adapté

Construction nouvelle 
cuisine centrale



Audit 
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Audit 
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BK21 = 
Parking du 
Dôme

3 scénarii pour un nouvel outil



Equipe de programmation
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Programmation/ Assistance à Maîtrise d’ouvrage 

Ingénierie et Economie de la construction - Bayonne

Ingénierie de Cuisines professionnelles – Bordeaux 

BETIKO

COTECH : Bâtiments Communaux / Cuisine Centrale

Scénario de construction 
entre le Stade nautique 

et le Dôme



Objectifs
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Créer un bâtiment 
neuf à la qualité 

durable et soutenable

Sobre dans sa 
construction, 

exploitation et 
maintenance

Organisation fluide et 
fonctionnelle

Moduler les 
équipements 
nécessaires à 

l’évolution

Postes de travail 
ergonomiques et 

sécurisés

Exigences normatives 
en terme de sécurité 

alimentaire et respect 
de l’environnement



Hypothèses de fonctionnement
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Ø 2700 repas par jour 4 jours de la semaine (avec possibilité d’évoluer à 3000)
dont 50 à 100 repas 5 jours semaine pour les RPA
+ 700 repas pour les ACM le mercredi et pendant les vacances scolaires
+ 300 manifestations évènementielles par an

Ø Production quotidienne en liaison chaude

Ø 14 agents en production + 1 à embaucher

Ø Distribution avec 3 camions frigorifiques de moins de 3,5t (1 en propre et 2 en location) sur 20 
sites

Ø Menus à 4/5 composantes + pain

Ø Menu unique avec deux plats principaux différents sur réservation



Schéma fonctionnel
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=> En R+1

Surface totale de 1085m²
Surface utile de 995m²
(surface au sol : 808m²)

Pour mémoire :
Surface actuelle = 636m²
Surface faisabilité SPOON = 893m²



Equipements et aménagement des locaux
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Création d’une zone 
manifestations 

(stockage et 
préparation)

Locaux adaptés au 
nombre de couverts

Création d’une 
pâtisserie froide

Zone de refroidissement 
pour la 2e ligne de 

production

Locaux administratifs et 
sanitaires adaptés

Réutilisation de 
nombreux matériels 
existants (récents et 

obligation 
règlementaire)

Mise aux normes des 
équipements et 

innovations 
technologiques

Meilleure maîtrise 
écologique et durable 

(eau, énergies…)



Coûts prévisionnels
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Calendrier prévisionnel
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