
MENU GREVE

31/03/2025 01/04/2025 02/04/2025 03/04/2025 04/04/2025

PAIN LABEL ROUGE PAIN BIO 1 PAIN LABEL ROUGE 1 PAIN LABEL ROUGE 1 PAIN BIO 1

Salade de maïs Bio 3+7+10+12 Radis noir aux pommes 10+12 Potage de légumes Bio 7+9 Chou blanc à la mangue 10+12

Escalope de dinde viennoise 1+3+7 Omelette nature Bio 3+7 Sauté de volaille à la moutarde 7+9+10 MENU Effiloché de truites à la crème 2+4+7

Haricots beurre Bio persillés 7 Printanière de légumes Bio Pâtes Bio 1 GREVE Écrasé de pommes de terre 1+7

Yaourt nature Bio 7 Bûchette de chèvre Bio 7 Liégeois vanille 7

Kiwi Bio Riz au lait Bio 1+7 Orange Bio Biscuit Bio 1+3+7+8

Goûter : Barre de céréales 1+3+7+8 Goûter : Pain + Salade de fruits 1 Goûter : . 1+3+7+8 Goûter : . 1+3+7+8 Goûter : Prince + Banane Bio 1+3+7+8

07/04/2025 08/04/2025 09/04/2025 10/04/2025 11/04/2025

PAIN LABEL ROUGE 1 PAIN BIO 1 PAIN LABEL ROUGE 1 PAIN LABEL ROUGE 1 PAIN BIO 1

Pamplemousse Bio et sucre Taboulé Bio 1+10+12 Salade poire gorgonzola 7+10+12 Salade mexicaine 10+12 Salade de perles Bio 1+3+10+12

Chipolatas* et mayonnaise 3+7+10 Moussaka végétale Bio 7 Bœuf bourguignon 12 Rôti de veau 9 Filet de colin à l'espagnole 2+4+7

Boulgour Bio 1 Pommes vapeur persillées Piperade Bio 12 Chou Romanesco 9+12

Edam Bio 7 Fromage blanc nature Bio 7 Chanteneige Bio 7

Cocktail de fruits Fruit de saison Bio Crumble de fruits 1+7 Fruit de saison Bio Fruit Bio

Goûter : Pain + Yaourt à boire Bio 1+7 Goûter : Boudoir + Pâte de fruits 1+3+7+8 Goûter : . 1+3+7+8 Goûter : Pain + Lingotin 1+3+7+8 Goûter : Biscuit Bio + Berlingot 1+3+7+8

14/04/2025 15/04/2025 16/04/2025 17/04/2025 18/04/2025

PAIN LABEL ROUGE PAIN BIO 1 PAIN LABEL ROUGE 1 MENU PICASSO JAURES / PAIN DU MOIS 1 PAIN BIO 1

Salade verte et dés de fromage 7+10+12 Chou-fleur Bio vinaigrette 10+12 Friand au fromage 1+3+7 Concombre Bio vinaigrette et fromage 7+10+12 Céleri rémoulade 3+7+9+10+12

Rôti d'épaule d'agneau 9+12 Tarte des Alpages au beaufort AOP 1+3+7 Boulettes de bœuf sauce tomate 6+12 Blanquette de veau 7+9+10 Filet de poisson meunière 1+3+7

Poêlée campagnarde Bio 1+9 Duo de carottes et navets Bio 9 Riz Bio Petits pois Bio 9

Kiri Bio 7 Fromage Blanc aromatisé Bio 7 Croc'Lait Bio 7

Beignet au chocolat 1+3+7+8 Fruit de saison Bio Salade de fruits Gâteau aux fruits 1+3+7+8 Compote Bio

Goûter : Madeleine + Crème vanille 1+3+7+8 Goûter : Pain + Tablette de chocolat 1+3+7+8 Goûter : Goûter de Pâques 1+3+7+8 Goûter : Barre bretonne 1+3+7+8 Goûter : Pain + Fruit Bio 1

Code Allergènes Code

1 Gluten  (blé,seigle,orge,avoine,épeautre,kamut) 8

2 Crustacés 9

3 Oeufs 10

4 Poisson 11

5 Arachides 12

6 Soja 13

7 Lait 14

Menus mis à jour le 28 mars 2025

Moutarde

Graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites

Lupin

Mollusques

MENU RESTAURATION MUNICIPALE               
MOIS D'AVRIL

SEMAINE DU 31 MARS AU 4 AVRIL 

SEMAINE DU 7 AVRIL AU 11 AVRIL 

SEMAINE DU 14 AVRIL AU 18 AVRIL 

L'ensemble des plats servis sont susceptibles de contenir des traces d'allergènes. 

Seuls les ingrédients allergènes pouvant entrer dans la composition du plat sont mentionnés sur le menu.

Allergènes

Fruits à coques  (amandes,noisettes,noix,pistaches)

Céleri

Produits subventionnés par l’aide de l’UE à destination des écoles

Selon la possibilité, des repas chauds 

ou froids peuvent être proposés les 

jours de grève.

Vous pouvez retrouver les menus servis 

sur le site de la Ville de Talence => 

Menus des écoles

LUNDI MARDI 

Le Beaufort AOP est un fromage au lait de vache de races locales, fabriqué dans les 

montagnes de Savoie selon un savoir-faire traditionnel alpin. Affiné en cave pendant au 

moins 5 mois, il se distingue par sa pâte souple et fondante, ainsi que par son goût 

délicatement fruité aux arômes subtils de noisette. Il peut être servi dans différents types de 

plats comme la Tarte aux Alpages.

ZOOM SUR : Le Beaufort AOP

Les cuisines municipales se réservent la possibilité de modifier les menus, en fonction des arrivages et des contraintes du marché, tout en respectant l'équilibre alimentaire sur le mois. 

 *Pour les enfants inscrits en régime sans porc, le plat à base de porc est remplacé par des œufs mayonnaise
3+10

.

L'origine (naissance, élevage, abattage) des viandes servies dans les restaurants est indiquée sur le site de la Ville de Talence.

MERCREDI JEUDI VENDREDI


